Springerle

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

ZUTATEN
500 Gramm Fei nes Mehl
500 Gramm Puder zucker
4 Ei er

Etwas Zitronenschal e
1 Messersp. Hirschhornsal z
St ar kenehl
Ani s

Anleitung:

Ei er und Zucker schaum g rihren, das gesiebte Mehl darunter m schen
und gut durchkneten. Den Tei g abdecken und ruhen | assen. Nach m nd.

1 Std. den Teig abschnei den, ca. 8-10 mmdick ausrollen und mt

St ar kenmehl best duben. Mt der Springerleformdie Mtive auf den Teig
driicken, danach di e einzel nen Bilder ausschneiden und tber Nacht bei
maiki ger Warme abtrocknen | assen.

Auf ein gefettetes Bl ech Anis ausstreuen, die Springerle darauflegen
und bei 160°C in ca. 20-30 min. bl aRgel b backen.

Qudle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei zmann



