Spritzgeback - M aggi

Kategorien:  Platzchen, Spritzgeback, Profi
Zutaten fur: 1 Grundrezept

Backof en auf 200°C vorhei zen

250 Gramm Butter
M t
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
Und
2 Ei er
Schaum g rdhren
125 Gramm Hasel nusskerne, genahl en
(oder gemahl ene Mandel n) und
375 Gramm  Mehl

Anleitung:
unterm schen und daraus einen glatten Teig zubereiten. Zugedeckt ca.
1/2 Std. imKdhl schrank ruhen | assen. Backbl ech mt

1 Stuck Backpapi er

ausl egen. Teig in einen Spritzbeutel fillen und Ri nge, Stangen oder
S-Formen darauf spritzen. I m Backofen ca. 15 M n. backen.

Ti pp: Ein Ende des Gebacks in Schokogl asur tauchen.
Die Nahrwerte fur 1 Portion:

Eiwei 3: 70 g, Kohl enhydrate: 540 g, Fett: 302 g Brennwert: 21680 kJ
(5180 kcal)



