Spritzgeback - Variationen

Kategorien:  Platzchen, Spritzgeback
Zutaten fur: 1 Rezept

GRUNDTEI G
230 Gramm  Mehl
40 Gramm Kakaopul ver
250 Gramm Wi che Butter
140 Gramm Puder zucker
5 Gramm  Vani | | ezucker
1 Eigel b
2 Ei er
Di e Pl atzchen kénnen nach Winsch weiter variiert
Werden, zum Beispiel mit einer Fillung aus
SCHOKOL ADENCREME
250 Gramm Fl Ussi ge Sahne
30 Gramm Honi g
1 Teel . Zim
250 Gramm Bitterschokol ade (tenperiert)
Anleitung:

Teig :Butter, Puderzucker und Vanillezucker schaum g schl agen. Mehl
und Kakao mi schen und abwechselnd nmit den Eiern unter die
Buttermasse rihren; in einen Spritzbeutel mt mttlerer Lochtille
fallen. Zwei verschi edene Fornen (Katzenzungen und runde "Makronen")
auf Backpapi er aufspritzen.

SCHOKOLADENCREME Zuber ei t ung: Sahne, Honig und Zint erwirnmen und
unter die Schokol ade ruhren. Die Crenme circa 30 M nuten bei

Zi mrert enperatur stehen | assen, damit sie etwas fester wird. Dann
jeweil s ei ne Katzenzunge mt der Schokol adencremnme bestrei chen und
mt einer weiteren Katzenzunge abdecken. Nach dem gl ei chen Prinzip
kénnen auch di e Makronen verarbeitet werden. Witere Mglichkeit:
Ei ne Makrone zuerst mt Schokocrene und dann mit Couvertire

Uber zi ehen. Tipp. Auch mit Marnel ade | assen sich die Pl atzchen gut
verfeinern. Dafur wird dem Teig bereits vor dem Backen

O angenmar nel ade zugef tgt .



