Spritzgeback - Verpoorten mit Guss

Kategorien:  Platzchen, Profi
Zutaten fur: 80 Stuck

250 m  VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikor
1 Vani |l | eschote

300 Gramm CQCute Butter

400 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker

500 G amm Mehl

125 Gramm Spei sest ar ke
2 Unbehandel te Zitronen

Anleitung:

Di e Vanilleschote | d4ngs aufschnei den und das Mark mt einem spitzen
Messer auskratzen. Mt Butter, 200 g Puderzucker und dem

Vani | | ezucker in einer Schissel crem g rihren. Das Mehl und die

Spei sest drke abwechsel nd mit 200 m VERPOORTEN ORI G NAL Eierli kor
unter die Buttermasse rihren. Den Teig in einen Spritzbeutel mt
groRBer Sterntille fullen. Verschi edene Formen auf ein mt Backpapier
ausgel egt es Backbl ech spritzen. I mvorgehei zt en Backofen (E-Herd:
200°C / Gas: Stufe 3/ Umuft: 170°C) 10-12 M n. backen. Danach das
Cebéack auf einem Kuchengitter gut auskihl en |assen. Zitronen hei 3
abwaschen, trocknen und die Schal e dinn abrei ben. Danach den Saft
auspressen. Die Zitronenschale und 1 EL Zitronensaft mt dem ubrigen
Puder zucker und demrestlichen VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikér
verruhren. Das Ceback zur Halfte in den VERPOORTEN ORI G NAL

Ei erli kor-CQuss tauchen und trocknen | assen.

Zubereitungszeit: 1 3/4 Std. Pro Stick ca. 86 kcal (360 KJ)



