Vanille - Brezeln

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 32 Personen

250 G amm Mehl

1 Prise Salz
100 Gramm Zucker

1 das Vanillinzucker
1/ 2 Vani |l | eschote
100 Gramm Butter

Mehl zum Ausrol |l en
Mar gari ne zum Ei nfetten
FUR DI E GLASUR

75 Gramm Puder zucker
1 das Vanillinzucker
1 Essl . Wasser

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 120 M nuten

Mehl auf Arbeitsfl&che schutten, in die Mtte eine Mil de dricken. Ei
und Sal z hinei ngeben, Zucker und Vanil |l ezucker dar dberstreuen.

Vani | | eschot e | &ngs auf schnei den, das Mark herauskratzen, auf den
Zucker streuen. Die gut gekiuhlte Butter in Fl6ckchen auf dem Rand
verteil en. Von aussen nach innen schnell einen Mirbeteig kneten.
Zugedeckt 30 min in den Kihl schrank | egen. Danach auf der benehlten
Arbeitsplatte bleistiftdicke und -lange Rollen fornmen, zu Brezeln
zusanmenl egen. Backbl ech nmit Margarine einfetten. Brezeln

dar aufl egen, nochmals 30 nmin kaltstellen. Blech in den vorgehei zt en
Oen auf die mttlere Schiene stellen.

Backzeit: 15 min El ektroherd: 200 oC Gasherd: Stufe 4 oder knapp
hal be Fl amme Rausnehnen, Brezeln auf ei nem Kuchendraht abkuhl en

| assen. Fur die @ asur Puderzucker in eine Schissel geben, mt
Vani | | i nzucker und Wasser gl attridhren. Brezeln damt bestreichen.
@Qut trocknen lassen - falls sie nicht vorher aufgegessen wurden!



