Vanille- Zitrus - Sterne

Zutaten fur: 70 Portionen

400 G amm Wi zennehl

200 Gramm Butter

120 Gramm Zucker
2 Ei er
4 Pack. Zitronenschal arona
2 Vani | | eschoten; Mark
4 Teel . Zitronensaft
1 Spur Sal z

GLASUR

2 Eigel b
2 Essl . Sahne

100 Gramm Hagel zucker

Anleitung:

Alle Teigzutaten mt dem Knet haken zu einemglatten Teig verarbeiten,
In Alufolie einw ckeln und etwa 1 Std. kuehl stellen. Backofen auf
200 GradC vorhei zen. Teig auf benehlter Arbeitsplatte etwa 4-5 cm

di ck ausrollen. Sterne Ausstechen. Eigelbe mt Sahne verruehren,
Sterne damt bestreichen und den Hagel zucker daraufstreuen. Die
Sterne in etwa 10 M nuten hel |l braun Backen.
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