Vanillekipfern

Zutaten fur: 50 Portionen

280 G amm Mehl
70 Gramm Zucker
100 Gramm Mandel n; geschaelt und
CGenahl en
210 Gramm Butter; kalt
2 Essl . Puder zucker
1 Pack. Vanillinzucker

Anleitung:

Das Mehl mit dem Zucker, den Mandel n und der klei ngewuerfelten
Butter Auf die Arbeitsflaeche haeufen. Mt einem grossen Messer
dur chhacken. Dann mt den Haenden zu ei nem geschnei di gen Teig
verarbeiten. In Folie gew ckelt kuehl stellen. VomTeig jeweils
wal nussgrosse Stuecke abnehmen und zwi schen den Handfl aechen er st
Roel | chen, dann kl ei ne Hoernchen fornen. Auf ein mt Backpapier
bel egt es Bl ech | egen.

Auf der Mttel schiene i mAuf 180 G adC vorgehei zt en Backofen 15 bis
20 M nuten backen. Puderzucker und Vanillinzucker verm schen und die
noch warmen Pl aet zchen darin wenden. Auf einem Kuchengitter

vol | st aendi g Abkuehl en | assen.
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