Weihnachts - Edelweild

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G amm  Mehl
130 Gramm Zucker
130 Gramm Butter
1 Ei
2 Teel . Zitronen- oder Orangensaft

FUR DEN BELAG

3 Ei wei Re
180 G amm Gemahl ene Mandel n oder Nisse
180 Gramm Puder zucker
AulR3er dem

Puder zucker zum Best &uben

Anleitung:
Mehl , Zucker, Butter, Ei und Zitronensaft verm schen und gut

verkneten. Den Teig auf einer |eicht benehlten Arbeitsflache ca.

mm di ck ausrollen und Sterne ausstechen. Auf ein mt Backpapier
ausgel egtes Bl ech | egen.

Fur den Bel ag: Eiwei Be steif schlagen, Mandel n oder Nisse und
Puder zucker unterheben. Mt einem Lo6ffel oder Spritzbeutel ein
kl ei nes Haufchen in die Mtte der Teig-Sterne spritzen. Im

3-4

vor gehei zt en Backofen auf der mittleren Schiene bei 200 C ca. 8 bis
10 M nut en backen. Herausnehnen, |eicht abkihlen |assen und mt dem

Puder zucker best auben.



