Weihnachts - Platzchen 2*

Kategorien:  Platzchen, Weihnachten, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

Rezept vom Kondi t or nei st er

Kostliche Pl atzchen missen nicht
Konpliziert sein. Kl assische Kipferl
Qder Spritzgebédck schrmecken alle
Jahre wi eder. Wer mag, kann die

G undrezepte aber auch verfeinern

Der Konditorneister zeigt, wie es geht

PLATZCHEN ZUM AUSSTECHEN

200 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Eigel b
150 Gramm Gemahl ene Mandel n,
180 G amm Mehl,

Vani | | ezucker fur die Kipferl

Anleitung:

Alle Zutaten zligig zu einemglatten Teig verkneten, in Folie w ckeln
und circa eine Stunde kalt stellen. Den Teig auf drei MIlineter
ausrol | en. Verschi edene Figuren (zum Bei spiel Herzen, Sterne, Engel,
Monde) ausstechen. Bei circa 170 Grad 15 M nuten i m vorgehei zt en
Backof en backen. | NFOBOX Auch fir Kipferl Aus di esem G undrezept
kénnen Sie auch Kipferl herstellen. Dafir den Teig nach dem Kuhl en
nochmal s gut verkneten. Eine | ange Rolle mt einem Durchnmesser von
circa einemZentineter fornen. Diese dann in circa zwei Zentineter

| ange Sticke schneiden. Die Stiucke dann auf vier Zenitneter Lange
bringen und zu Kipferln formen. Bei 170 Grad Cel sius i mvorgehei zt en
Backofen 15 bis 20 M nuten backen. Nach dem Backen sofort mt

Vani | | ezucker best duben



