Weihnachts - Schokoladen - Pralinen

Kategorien:  Pralinen, Welhnachten
Zutaten fur: 63 Hohlkugeln oder Halbschalen

60 Gramm Butter
150 m  Sahne
180 G amm Wi e Kuvertire
180 Gramm M| ka-Vol I m | chschokol ade (passt besonderst gut
Zum Rezept)
2 Zi mtstangen / die Zintstangen missen spéter
W eder entfernt werden)
75 Gramm Genmhl ene oder gehakte Mandel n
1-2 Teel of f ek gemahl enen | ngwer
3 St ernani s

Al kohol hal ti ge Variante: zusatzlich 30 m
Li ebl i ngswei nbrands hi nzugeben

ZUSATZLI CH

500 G amm Vol | m | chkuvertire; ca

i hres

Nach Bel i eben: Mandel pl & tchen zum Gar ni eren

Anleitung:

Erst die Mandeln in einer Pfanne ohne Fett anrdésten, das verstarkt
den Geschnmack.. Parallel dazu die Sahne mt der Butter und den
Gewilr zen auf kochen | assen und m ndest ens ei ne hal be Stunde zi ehen
| assen (je | &nger, desto intensiver der anschlielBende Geschmack).
Den Sternanis und die Zintstangen aus der Sahnem schung entfernen
die M schung erwdrmen und di e kl ei n gehackte Schokol ade und

Kuvert ire in der Sahnem schung schnel zen | assen

All es gut verridhren. AnschlielRend di e gerodsteten Mandel n zu der
Schokol adenm schung geben und gut verrihren. Die Masse auf ca. 30°C
abkihl en | assen, dann in einen Spritzbeutel geben und mt einer
dicken Tulle in die Pralinenhohl korper fullen. Besonders fiur Kinder
ei gnen sich di e kleineren M ni hohl kugel n, von denen dann

ent sprechend nmehr bendtigt werden. Al's al kohol haltige Variante: Zu
der auf ca. 30°C abgekihlten M schung aus Sahne, Butter, Schokol ade,
Kuvert ire und den Nissen den Wi nbrand geben und gut unterm schen
Die Mschung ist zun&dchst deutlich flissiger und kann entweder mt
ei ner dinnen Spritztille oder einem d aszylinder in die Hohl kugel n
gefullt werden. Nach dem vol | st dndi gen Erstarren der Fillung, die
Hohl korper mt geschnol zener Kuvertire verschlielen. AnschlielRend
mt Kuvertire Uberzi ehen und nach bel i eben garnieren



