Weihnachts - Stollen

Kategorien:  Christstollen, Weihnachten
Zutaten fur:  2-3 Stuck

2 kg Mehl
500 G amm Butterschmal z wei ch
500 Gramm Mandel n abgezogen geri eben
500 Gramm Rosinen mt Rum getraenkt
250 Gramm Zitronat gehackt
250 Gramm Orangeat gehackt
4 Ei er
2 Zitronen: Schal e abgeri eben
1 Fl aeschchen Bittermandel oel
4 Pack. Vanill ezucker
Sal z
1/2 Ltr. Mlch
160 G amm Hefe

ZUM FERTI GSTELLEN

Butter; zerlassen bis
Nussbr aun
Puder zucker

Anleitung:

Mehl in eine Schuessel geben, in die Mtte eine Ml de druecken, Hefe
hi nei nbroeckel n, mt etwas Zucker und der |auwarnmen M| ch verruehren.
Teig mt ei nem Kuechenhandt uch bedeckt an ei nemwarnmen Ot 15

M nut en gehen | assen.

Dann al |l e anderen Zutaten zugeben und so | ange kneten oder schl agen,
bis sich der Teig von der Schuessel |oest.

Nochmal zugedeckt so | ange gehen | assen, bis der Teig doppelt so
hoch wi rd.

Dann 2-3 Stoll en daraus formen und bei Mttelhitze 1 Stunde backen.

Noch heiss mt nussbrauner Butter bestreichen (gibt gutes Aroma!)
und mt Puderzucker bestaeuben.



