Welhnachtsplaetzchen

Zutaten fur: 1 Keine Angabe vorh.

3 Ei er
250 Gramm Butter
2 Eigel b
250 Gramm Zucker (ich nehne 200g)
2 Pack. Vanillinzucker
500 Gesi ebt es Mehl
2 Essl . Kondensnil ch
3 ???
Anleitung:
Ei er hartkochen, Eigelb durch ein Haarsieb streichen, mt Butter, 1
Rohen Ei gel b, Zucker und Vanillinzucker schaum g ruehren. Meh

Unterkneten. 1-2 Stunden kaltstellen. Auf benehlten Backbrett 1/2 cm
Di ck auswal l en, mt Foernthen ausstechen, auf gefettetem Bl ech | egen.
1 Eigelb mit der Kondensmlch verruehren und die Pl aetzchen

bestrei chen. Backofen auf 175 Grad vorheizen, ca. 18 M nuten. Bei

mr reichten 18 M nuten nicht eher, wohl das doppelte. Sel ber
Ausprobi eren. Ausserdemriss der Teig ein wenig beimAusrollen und
Deshal b habe ich ihn in Etappen ausgerollt, was etwas
zeitaufwendiger Ist. Vielleicht kann mr jemand einen Tip geben,
warum er reisst. Manchmal soll man ja Fluessi gkeit dazugeben, aber
die ersten Plaetzchen Waren so gut, dass ich den Teig nicht
verfremden will und noch Schlimer als zu trockener Teig ist fuer
mch ein zu klebriger. Nun, Vielleicht hat je jemand ei nen Tip.

Quédle:
*RK* von Konrad hei zmann 25, 02, 04



